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Velkommen til alle med interesse for Danmarks madfremtid
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Dansk produktion af frugt og grent er faldende ...
Importeret frugt og gregnt dominerer det danske marked
Fordele ved dansk frugt og gragnt

Den danske madkultur

SWOT-analyse af dansk frugt og grent anno 2024

Idéer fra det nationale topmade: udfordringer og l@sningsforslag

"Hvis udviklingen fortsaetter,
kan det blive sveert
at finde danskproduceret
frugt og gront i fremtiden.”

GRONT - Magasin om frugt og grent i Har du spargsmal eller kommentarer til

Dorrit Andersen, hortonom og rdadgiver for gartneribruget, RootConsult

Danmark udgives af: Foreningen
Madens Folkemgde, Savej 10, 4930
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of Denmark (FOOD) og med stotte fra
partierne bag arets finanslov.
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indholdet eller gnsker du at bruge noget
af materialet, kontakt da venligst:

Projektleder Louise Reifling pa
Inr@thefoodproject.dk.
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LEDER

Findes der dansk frugt og grent
pa hylderne om 10 ar, hvis vi ikke gar noget nu?

Maske taenker du, at det er sat lidt pa spidsen. Men
faktum er, at der bliver hevet historisk fa gront-
sager op af den danske muld. 70 % af de grgntsa-
ger, vi spiser, er importerede. Endnu vaerre star det
til med frugt og beaer. Her er det hele 90 %.

Vi ved efterhdnden godt, at vi skal skeere ned pa ko-
det og skrue op for planterne. Bade for vores egen
sundheds skyld og ikke mindst for kloden. Og i det
store regnestykke kunne man mene, at et spidskal er
et spidskal uanset, om det taler spansk eller dansk.

Det mener jeg ikke. Fra mit stdsted i branchen ligner
det, at vi har glemt, hvad dansk frugt og grgnt betyder
for vores madkultur. For mange af os er dansk som-
mer smagen af nye danske Kkartofler, friskbalgede
rter, sprode asparges og friske danske jordbeer.

Bevares, de ravarer kan vi f& fra Spanien og andre
steder i verden aret rundt. Men der sker altsa noget
seerligt, nar ravarer bliver spist, nar de er i seeson og
smager allerbedst. Det skaber forbindelse til jorden,
det skaber madglaede og det skaber minder. Men en
ting er minderne. Noget andet er de kedelige og ne-
gative konsekvenser, det har, nar vi ikke laengere selv
producerer den mad, der ligger pa vores tallerken.

Tabet af dansk frugt og grent gar ud over livet pd
landet. Produktionen af frugt og gregnt skaber skgnne
nuancer i landskabet, og gartnerisektoren skaber ar-
bejdspladser i yderomrader.

Tabet af dansk frugt og grent hjelper ikke den dan-
ske folkesundhed. Kun 11 % af danskerne lever ifalge
Fodevarestyrelsen op til kostradet om at spise plan-
terigt, varieret og ikke for meget hver dag. Jeg tror
ikke, at en leengere afstand mellem muld og mund
gavner danskernes ravarekendskab og madvaner.

Tabet af dansk frugt og grent giver kedeligere mad.
Danmark er velegnet til frugt-, grent-, baer-, urte- og
svampedyrkning. Jorden, klimaet, knowhow, van-
dingsadgang og teknologimodenhed er ingredienser,
der bidrager til, at danske gartnere kan produce-
re nogle helt seerlige og smagfulde abler, kalrabi,
spidskal og meget andet. Tabet af frugtplantager
0g grentsagsmarker er dermed ogsa tabet af store
madoplevelser fra det lokale, granne kgkken.

| min optik er der tale om et sammenhangende pro-
blem, der har omsiggribende, negative konsekvenser.

P& Madens Folkemgde diskuterer vi vejen frem for
frugt og grent i Danmark. Her tager vi stilling de fal-
dende produktionstal og spgrger os selv og hinanden,
hvad vi skal ggre nu og her, hvis der ogsa skal findes
dansk frugt og grent pa hylderne til de kommende
generationer? Er vi tilfredse med, at Danmark top-
per importlisterne? Kan danskernes madvaner blive
mere lokale? Spiller danske ravarer en uerstattelig
rolle for det danske landskab, landdistrikterne og
den danske madkultur?

Her i magasinet far du de vigtigste tal og tendenser
om frugt og grent i Danmark, s du har det bedst mu-
lige grundlag for at deltage i debatten. Lad os sam-
men sxtte en ny retning og arbejde for, at fremtidens
generationer ogsa forbinder smagen af sommer med
alle de fantastiske ravarer, vi kan dyrke her i landet.

God sommer og god laeselyst!

Danmark hgrer til blandt lande-
ne i EU med det relativt mindste
areal med friske grgnsager:

Ca. 0,6 % af landbrugsarealet mod
ca. 2 % igennemsnit i EU og knap
10 % i Holland.

-

Danmark harer til blandt de lande,
hvor nettoimporten af grgnsager
pr. indbygger er starst. | Danmark
er det 10 gange sa hgjt som i gen-
nemsnittet i EU.

Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for

[ f ndLe
I-lande, nar det gaeLdbr forbrug:) ;
produktloﬂaf vegetabllske p?odukte )

DanmarkerdetlandiEU, hvorvegeta-
bilske produkter udggr naestmindst
af det samlede f@devareforbrug
regnet i kalorier. Kun Finland ligger
lavere.

Kasper Fogh Fadevare- og Ressourcegkonomi, Kebenhavns Universitet

Bestyrelsesformand
Foreningen Madens Folkemgde
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Dansk produktion af Dyrket areal fordelt pa udvalgte kulturer (2022)
frugt og grent er faldende

AFGRODE
Arter til konsum
I . Gulergdder
Udvikling i det danske frugt- og grgntsagsareal: Det dyrkede areal -
er
Andre salater, friland
HEKTAR Leg
Jordbaer
11.000
Hvid- og spidskal
10.000 Broccoli
Sukkermajs Note: De udvalgte grgntsager
9.000 L
. er de ti frilandsgrgntsager,
Blomkal
8.000 to vaeksthusgrentsager, ene
Porre frugt og ene beer, der deekker
7.000 Rodbede de stgrste andele af det sam-
4,000 Grentsager pé friland Agurker, vasksthus lede dyrkede areal.
. Frugt og beer Tomater, vaeksthus Kilde: Danmarks Statistik
200 0 500 1.000 1.500 2.000 2.500 3.000 3.500
4.000 Kilde: Danmarks Statistik
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Slut med arter

Udvikling i det danske frugt- og grentsagsareal: Kulturer i veeksthuse 1 2023 blev der ikke leengere dyrket eerter til frost i Danmark, idet distributg-

ren Ardo valgte at lukke sine frost- og distributionsaktiviteter i Danmark. Sa i
nar Danmarks aerter i 2022 var den kultur, der udgjorde flest hektar, s er der i
nu sket en stor &ndring. | 2023, hvorfra vi endnu ikke har gyldig statistik, er E

a&rteproduktionen gaet betydeligt tilbage.

KVADRATMETER
4.750.000 Dansk frugt- og baeravl R e L L L L L L e e e e L R R PP PR EEE et r PR :
er nasten halveret
4.500.000 .
Siden starten af 1980’erne er det . . .
danske areal med frugt og beer na- Et timetungt erhverv: Gennemsnitlig arbejdsforbrug (2017)
4.250.000 sten halveret, hvilket illustrerer det
konkurrencepres, som sektoren har
veeret - og er — udsat for. TIMER
4.000.000
Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, 30.000
Institut for Fodevare- og Ressource-
3.750.000 okonomi, Kebenhavns Universitet 25.000
3.500.000 20.000
15.000
3.250.000 Note: Areal for veeksthusgrgntsager medta- 10.000
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 ger kun areal for agurker, tomater og salat,
og ikke fx krydderurter, der ogsa dyrkes i 5.000 Kilde: Regnskabsstatistik
vaeksthus. 0 for jordbrug
Kilde: Danmarks Statistik Veeksthusgrantsager Frilandsgrentsager Landbrug, planteavl
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Importeret frugt og gront
dominerer det danske marked

Dansk import af grantsager i % af det danske forbrug
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Note: Tallene er FAOs database, og der er en vis usikkerhed for-
bundet med tallene. Tallene viser den maengde, der er til radighed
i Danmark, sa spild m.m. er ikke fratrukket.
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Dansk import af grentsager

Danmark hgrer til blandt de lande, hvor
nettoimporten af grensager pr. indbygger
er starst. | Danmark er det 10 gange sa hgijt
som i gennemsnittet i EU.

Ca. 70 % af de grgnsager, som Spises i
Danmark, er importerede. Importens andel
er steget meget frem til ca. 2005, hvorefter
udviklingen har veeret neesten konstant.
Holland er den stgrste eksportgr af grgn-
sager til Danmark, efterfulgt af Spanien.

Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kebenhavns
Universitet

Dansk import af frugt

Det danske forbrug af frugt er steget mar-
kant gennem de seneste artier. Samtidig
er produktionen faldet, s& dermed er im-
porten steget. Importen udggr nu omkring
90 % af det danske forbrug.

Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kebenhavns
Universitet

Lande med grgntsagssucces (2017)
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B Andre grontsager
Lag
Gulergdder

Tomater

Note: Producerede mangder
af grgntsager. De syv EU-lan-
de med stgrst produktion af

grgnsager — og Danmark. 2017

Spanien [talien Polen Frankrig  Holland

Sammenligning med andre EU-lande

Danmark hgrer til blandt landene i EU med det rela-
tivt mindste areal med friske grensager: Ca. 0,6 % af
landbrugsarealet mod ca. 2 % i gennemsnit i EU og
knap 10 % i Holland.

Kilde: Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kebenhavns Universitet

Selvforsyningsgrad
af grentsager

Tyskland Graskenland  Danmark Kilde: Eurostat
[REN
A
' Danmark som produktionsland k

Grafen er egentlig ikke sé overraskende, da landene er
geografisk meget stgrre end Danmark. Hvis man sa de-
res tons pr. hektar ud af hele landbrugsarealet eller pr.
indbygger, ville man se en starre forskel. Her ville man
0gsa kunne se, at bade Norge og Sverige faktisk ligger
vaesentligt hgjere end Danmark.

‘. Kilde: Jens Nannerup, direktar, GASA Odense it

_______________________________________________

Danmark star for ca. 0,4 % af EU’s gront-
sagsproduktion mod en befolkningsandel pa
ca. 1,3 %.

Gulergdder er den eneste grgntsag, hvor vores produk-
tionsandel i EU svarer til vores befolkningsandel. Det
geelder ikke for f.eks. rgdbeder, lgg, tomat mv.

\y
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11% 11% 0,6% 0,6%
{ £ \ g& S Q»E;l'
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0,4% 0,6% 0,2% 0,1%

Kilde: GASA Odense
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De officielle Kostrad

» Spis planterigt, varieret og ikke for meget

» Spis flere grentsager og frugter

e Spis mindre k@d - veelg baelgfrugter og fisk
e Spis mad med fuldkorn

» Vealg planteolier og magre mejeriprodukter
« Spis mindre af det sgde, salte og fede

Sluk tgrsten i vand

Kilde: Fodevarestyrelsen i samarbejde med DTU
Fodevareinstituttet

4

Det er vigtigt
at spise frugt og gront

De bidrager med vitaminer, mineraler og
kostfiberidanskernes kost, f.eks. C og E-vita-
min, folat og kalium samt jern, zink, calcium
og karotenoider — afhaengig af, hvilken frugt
eller grgntsag det er.

Den sundhedsmaessige evidens bag kostra-
det om 600 g frugt og grent om dagen blev
fgrste gang etableret i Danmark i 1998.

Evidensen er siden da blevet opdateret flere
gange, bl.a.i 2013 og senest ved revisionen af
de Nordiske Neeringsstofanbefalinger (NNR) i
2023. NNR2023 bekreefter, at der ved hgje ind-
tag af frugt og grgnt er sammenhang med
lavere risiko for hjertekarsygdomme, visse
cancersygdomme (i lunger og mave-tarm) og
tidlig dad.

Ellen Trolle, senior researcher, DTU Fadevareinsti-
tuttet, Gruppen for Erneering, Baeredygtighed og
Sundhedsfremme
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Faerre pesticider
i dansk frugt og grant

"Pesticidrester er fundet i 51% af den danske
frugt. Kigger vi ud i Europa er tallet 86 % for
frugt hgstet i Europa - og 83 %, nar frugten er
dyrket uden for EU."

"Nar vi kigger i grontsagsskuffen, indeholder
omkring 20 % af prgverne af danske grgn-
sager pesticidrester. | EU er antallet 58 % af
pragverne, og uden for EU er tallet 56 %."

Seniorrddgiver Bodil Hamborg Jensen fra DTU Fodevare-
instituttet om data fra den danske pesticidkontrol i 2022.
Pesticidrapport udarbejdes af Fadevarestyrelsen og DTU
Fodevareinstituttet.

De tilladte graensevaerdier
Nzermest ingen malinger af dansk frugt og grgnt
oversteg de tilladte greenseveerdier.

Mest mad og ernaering for
klimaaftrykket i vegetabilske fodevarer

Hver dansker udleder i gennemsnit 13 ton CO2 arligt, hvoraf
20 % stammer fra forbruget af fgdevarer og drikkevarer.

Mange danskere kan reducere fgdevareforbrugets klima-
aftryk markant ved at spise mere planterigt og ovenikgbet
leve sundere, end de ggr i dag. Rangordningerne af klimaaf-
trykket per kg, protein, kostfibre, kalorier, kulhydrat og fedt
viser overordnet, at vi far mest mad og ernzering for klimaaf-
trykket i planteriget. Det understgtter de officielle kostrads
anbefaling af, at danskerne generelt set trygt kan spise langt
mere plantebaseret end i dag.

Klimaradet har beregnet, at klimaaftrykket fra danskernes

fodevareforbrug omtrent kan halveres, hvis vi alle lever ef-
ter kostradene.

Kilde: CONCITO

Fremtidens tallerken

FEDTSTOF
FISK & SKALDYR
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BONNER, LINSER
& ARTER

Kilde: Food Organisation of Denmark ud fra modellen for sunde madvaner

udgivet af 'EAT-Lancet Kommissionen for mad, planet og sundhed’.

K@D & FJERKRA

SAESONENS
GRONTSAGER

Sammenligning
med andre EU-lande

Danmark er det land i EU, hvor vegeta-
bilske produkter udggr neestmindst af
det samlede fgdevareforbrug regnet i

kalorier. Kun Finland ligger lavere.

Henning Otte Hansen, seniorrddgiver, Institut for
Fodevare- og Ressourcegkonomi, Kebenhavns
Universitet
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Den danske madkultur

3 POINTER OM DEN
DANSKE MADKULTUR I 2024

Udviklingen i det danske frugt og grent indtag:
‘6 om dagen’ gjorde en forskel

Grontsager spiller birollen i vores aftensmaltid - kedet
har hovedrollen

'6 om dagen’ kickstartede i 1999 en udvikling i frugt- og grgntindtaget hos danskerne. Fra 1995 til
2006 sa vi en stigning i frugt- og grentindtaget blandt 11-75arige pa 43 % - fra 279 gram til 398
gram om dagen. Siden da har niveauet ligget ret stabilt.

37% af aftensmaltider indeholder grgntsager (foruden kartofler). Ser vi pa
'6 om dagen’ startede som et udviklingsprojekt og kgrte som en decideret kampagne i et kod, geelder det 74 % af aftensmaltider. Blot 17 % af os opfatter grentsager
offentlig-privat partnerskab i perioden 2001-2011. Der blev lagt mange ressourcer i kampagnen. som hovedingrediensen, nar de er pa tallerkenen. Det gaelder omvendt for 54

%, der har kgd pa tallerkenen.
Kilde: Landbrug & Fadevarer, 2024

e ‘Hurtigt’ grent dominerer - men vi vil gerne flere slags

De mest udbredte grgntsager i vores aftensmad er tomat, l@g, salat og agurk.
Det skyldes bade, at grgntsagerne kan spises rd, som de er, som ‘snackgrgnt’,
0g nemt og hurtigt kan bruges i de mest populaere aftensmadsretter.

Na&r der indgar grontsager i vores aftensmaltider, indgar der i gennemsnit 2,5
forskellige slags. Vi vil gerne spise flere forskellige grantsager. Barrierer er
oftest manglende kendskab til andre typer af grgntsager og viden om, hvor-
dan de kan bruges i madlavningen.

Pris vinder over det lokale

Vi danskere laegger mere vaegt pa lokale ravarer end tidligere, men det ses ikke pa tallerkenen. e BalgfrUgter er i vaekst —men der er lavt kendskab til
ravarer, der kan erstatte kad

Danskere leegger mere vaegt end tidligere pa at fa lokale fedevarer i vores maltider, men bade

lokale ravarer og sasonens ravarer fylder stadig mindre i de daglige maltider. Pris er som regel Mindre ked og mere grent er efterhdnden et velkendt dogme for fremtidens

vigtigere end kvalitet, nar vi keber ind. baeredygtige madvaner, herunder ogsd i Fgdevarestyrelsens officielle kost-
rad fra 2021. Her kan baelgfrugter, plantefars, tofu og lignende veere oplagte

Kilde: Madkulturen erstatninger til kgdet.

Beaelgfrugter indgar lidt oftere i maltiderne end tidligere (9% i 2023 mod 3%
i 2016). Vi har dog stadig et lavt kendskab til de ravarer, som kan erstatte
kedet i vores maltider, og en stor andel af os har sveert ved at forholde os til
klima og baeredygtighed i vores valg af ravarer, hvilket udfordrer den grenne
omstilling af vores madvaner.

Kilde: Madkulturen, 2024
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» Hgjt deekningsbidrag pr. hektar — dansk frugt og grant er hgjvaerdi afgrader.

« Danske gartnere har velorganiseret og veltilrettelagt radgivning og dermed adgang til nyeste viden.

« Danske gartnere har hgj specialviden indenfor gkologi.

« Dereren staerk tradition for at dyrke frugt, urter, baer, svampe og grgntsager i Danmark.
o » Det danske klima er velegnet til grantsagsproduktion.
§ e Danske gartnere har teknologi i verdensklasse.
o
> « Derer potentiale for C02-neutral produktion i Danmark.
' e Derer stram miljglovgivning i Danmark — og dokumenteret lavt pesticidforbrug.
E e Sunde ravarer er vejen til human vitalitet.
(L)
2 Adgang til vandingsvand.
Ll
o
-
(p)

o
L
=)
L
T
<
>
»
N
LU
N
7]
L
Z
>
<
L
=

14 GRONT

Udfordret konkurrencekraft: i Danmark er der en betragtelig hgjere arbejdslan til medarbejdere i forhold
til de lande, vi importerer fra - det er svaert at konkurrere mod verdens lgnninger pa frugt-, gront- og
baer-avl.

Branchen har lav politisk slagkraft.

Hgjveerdi afgrader kraever szrlige maskiner og hgj investeringsgrad og -risiko.

Der er meget lav branding veerdi i markedet i Danmark.

Total afheengighed af udenlandske - primaert hollandske — sortsforaedlere. Dog bliver meget frg
produceret i Danmark.

Forbrugere og professionelle siger, at de foretreekker dansk frugt og grent, men har reelt sveert ved at
treeffe valget og gennemskue oprindelsesland bade i butik og hos grossist. Generelt er fokus pa pris -
0gsa hos Staten og Kommunernes Indkgbsservice (SKI).

Der er fokus pa madspild i marken, selvom spildet reelt er i salgs- og forbrugsleddet.

Tab af viden og uddannelsesniveau - bade hos gartnere, konsulenter, indkgbere, kokke og kakkenfolk,
gregntansvarlige i butikkerne osv.

Et lille hjemmemarked - 0gsa for specialiserede underleverandgrer. Ingen reelle industrielle aftagere i
Danmark (f.eks. til convenience eller frost) samt svag markedsadgang internationalt.

~

Torke, mangel pa vandingsvand og for hgje temperaturer i Sydeuropa — Nordeuropa spas til at vaere
fremtidens, europziske frugt- og grentsagshave.

Vi skal spise grgnnere for klimaet og sundhedens skyld - flere danskere far fokus pa sundhed, vitalitet
og gron livsstil.

Stigende formidling af, at frugt og grgnt er billig mad set i forhold til sundhed og CO2-udledning.
Convenience-markedet udvikler sig - greanne maltider bliver ready to eat.

ESG-mal (miljg, klima og sociale forhold samt virksomhedsadfaerd) i danske virksomheder favoriserer
lokale varer med lavt CO2-forbrug og lavt pesticidforbrug.

Strammere pesticidlovgivning i EU.

Vi far mest mad og ernaering for klimaaftrykket i planteriget.

Teknologiudvikling smitter af pa fglgeerhverv.

Dakningsbidraget pr. hektar stiger i dansk landbrug.

Markedsfaring af, hvilke grontsager der har best practise, nar det kommer til miljghensyn.

Stigende lenudvikling i de store frugt- og grentproducerende lande.

Ekstremt vejr i Danmark — ekstrem regn i hgst og ekstrem tgrke trinei vaekstsaeson.

Pga. strukturudviklingen/konkurrencekraften bliver gartnerierne starre og starre - fa har kebekraften
til at overtage.

Fortsat fokus pa pris hos detail, food service og forbrugeren — gar, at dansk frugt og grent fravaelges
Udfordring med at tiltreekke unge talenter bdde som medarbejdere og som arvtagere.

Mangel pa uddannelsesmuligheder - frugtavler- og grentsagsgartneruddannelse samt hortonom-
uddannelse er for leengst veek.

Frugt og grgnt anses stadig ikke blandt den brede befolkning som ravarer med hgje indre kvaliteter -
trods videnskabelig dokumentation herpa.

Staten og Kommunernes Indkgbsservice (SKI) fremmer ikke indkeb af dansk frugt og gront.
Forbrugere fravaelger dansk frugt og grent i indkgbsdisken pga. pris.

Tab af viden om dansk frugt og grgnt i hele vaerdikaeden.
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IDEER FRA DET NATIONALE TOPMO@DE

Hvordan eger vi udbuddet og efterspargslen efter dansk frugt og grent?

P& Madens Folkemade 2024 madtes en bred skare fra hele madbranchen til et nationalt topmgade om "Vejen
frem for frugt og grent i Danmark”. P4 dagsordenen var de nedsldende og nedadgdende trends i produktionen
og forbruget af dansk frugt og grent.

Ca. 70 % af de grantsager og 90 % af de frugter, vi spiser i Danmark, importeres. Danmark er samtidig blandt
de lande i EU med det relativt mindste areal med friske grantsager. Ca. 0,6 % af det danske landbrugsareal er
frisk frugt og grgnt, mens gennemsnittet for alle EU-lande er ca. 2 %.

Topmedets program bestod af oplaeg, debatter og samtaler om bade arsager til og konsekvenser af udvik-
lingen. Fagfolk fra alle dele af veerdikaeden var involverede i udviklingen af programmet og inviteret op pa
scenen under topmeadet for at dele ud af viden og erfaringer. Idéer og indsigter blev noteret, og deltagere pa
bade scenen og blandt publikum blev efterfalgende opfordret til dele input med FOOD. Pa baggrund af det
samlede materiale har FOOD udarbejdet fglgende katalog, der bestar af fem udfordringer og en raskke for-
slag til at imgdekomme dem.

Forslagene spaender vidt i forhold til, hvor omfattende de er, og hvor mange udgifter de indebaerer at iveerk-
saette. Nogle af forslagene er henvendt til den samlede kategori af frugt og grent, mens andre af dem er mal-
rettet danske produkter specifikt. FOOD har ikke analyseret forslagene for deres effektfuldhed eller omkost-
ningseffektivitet, og de fremgar ikke i prioriteret reekkefalge. Forslagene er medtaget for deres potentiale i
forhold til at heeve udbuddet og efterspergslen pa dansk frugt og gront.
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UDFORDRING

Producenternes vilkar i Danmark ger det svaert at matche prisen pa udenlandske produkter.

Danskerne er prisfglsomme, og efterspargslen efter dansk frugt og grant er udfordret af prisniveauet. Der er
behov for at ge udbuddet og finde fordelagtige samarbejder, der kan holde produktionspriserne pa dansk frugt
0g grgnt nede.

LOSNINGSFORSLAG

Differentieret moms - lavere moms pa frugt og grent vil kunne ggre det billigere at kabe, og det vil kunne hjaelpe
med at skubbe til danskernes indkgbsvaner. Indsatsen vil ramme frugt og grent som samlet produktkategori og
dermed ogsé komme danske producenter til gode.

Udviklingsplan for det samlede danske plantelandbrug - det kraever et rigt og bredt rdvaregrundlag at stille
sig i front for en planterig udvikling. Vi har faet "Fonden for Plantebaserede Fgdevarer”, og det er en ambition
for store dele af Folketinget, at Danmark udvikles til at vaere et rigt plantelandbrugsland med fglgeindustrier,
arbejdspladser, maskinudvikling, fagekspertise og fokus pa udvikling af planterige produkter. Det kreever en
samlet udviklingsstrategi p4 omradet.

Omstilling af strem-infrastruktur — hvis vi kan blive enige om en fornuftig prissaetning pa gregn overskudsstram,
vil stremmen kunne bruges til opvarmning af drivhuse med henblik pa at ege produktionen af dansk frugt og
grgnt samtidig med, at det holder produktionspriserne nede.

UDFORDRING 2

Frugt og grent er langt bagefter pa markedsfaring.

Langt de fleste produkter og kategorier i et klassisk dansk supermarked markedsfgres meget mere end frugt
og grent, der har fa eller ingen masrkevarer. Det drejer sig iseer om de mere usunde produktkategorier som al,
sodavand, kiks, energidrikke og slik, der markedsfares heftigt online, i medier og i detailhandlen, hvor frisk frugt
og grgnt meget sjeeldent eller aldrig er ugens slagtilbud.

LOSNINGSFORSLAG

Markedsfgaring af frugt og grent —der er behov for en ambitigs og langsigtet markedsfaringskampagne for frugt
0g grent pa tveers af veerdikaeden. Der er brug for bredspektret markedsfaring i stil med "Seks om Dagen”, der
med saerskilte markedsferingsindsatser malrettet henholdsvis detail, professionelle kekkener og forbrugere
tidligere har hgjnet forbruget af frugt og grant.

Markedsfering af dansk frugt og grent — der er masser af grunde til at vaelge dansk frugt og grant.

Dansk frugt og grgnt indeholder feerre pesticider, kreever feerre ressourcer til fragt og teeller mange smagfulde,
lokale sorter, der trives i den danske jord. Dansk frugt og grent bgr i endnu hgjere grad blive forbundet til sine
sundhedsmaessige fordele, baeredygtighed, lokale forankring og smag. En starre opmasrksomhed pd omradet
vil kunne have den sidegevinst, at danskerne far en styrket bevidsthed om forbindelsen mellem jord og bord og
det ssesonbestemte maltid samt bidrage til grundleeggelse af en grgn og velsmagende dansk madkultur.
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UDFORDRING 3

Offentlige maltider er ikke danske maltider.

Der fremtrylles hver dag ca. en million offentlige maltider i Danmark, og en betydelig del af disse bliver grennere
i disse ar. Det er saledes vaesentlige maengder af frugt og grant, der kebes ind og serveres for danskerne, men
den starre andel pa tallerkenen er ikke produceret i Danmark. Mange kekkener er begraensede af "Staten og
Kommunernes Indkebsaftale” (SKI) og en generel stram gkonomi, nar de skal vaelge ravarernes produktionsland.
Derudover er der ingen eller fa politiske ambitioner med den danske produktion af frugt og grant.

LOSNINGSFORSLAG

Et politisk fokusomrade - hvis dansk frugt og grant etableres som et politisk fokusomrade med f.eks. en arlig
redeggrelse til Folketinget fulgt op af nationale handleplaner, vil det kunne sikre et vedvarende fokus pa udviklin-
gen pa omradet.

Mad- og maltidsstrategier — forandring starter tit med en strategi og en god plan, som f.eks. Kebenhavns mad- og
maltidsstrategi. Konceptet kan med fordel udbredes blandt kommmuner, regioner og andre relevante myndigheder.
En strategi pd omradet tvinger organisationer til at forholde sig til egne prioriteringer af f.eks. beeredygtighed eller
sundhed. Strategierne kan bidrage til en gradvis omstilling af de offentlige maltider mod et starre indtag af bade
frugt og grent i sason, hvilket i praksis vil styrke danske ravarer.

St fagfolkene fri - lad de fagprofessionelle i kakkenerne treeffe flere beslutninger selv og hold politiske mal-
saetninger sa overordnede og retningsgivende som muligt. Det kan f.eks. gares ved at decentralisere de offentlige
indkab, saledes kokkenerne i hgjere grad kan tilvaelge lokale producenter.

Indregn eksternaliteter - hvis de offentlige udbud i hgjere grad medtager eksternaliteter, vil det skabe fokus pa
andet end pris i indkgbsbeslutningen, f.eks. ressourceforbrug, sundhed, rent grundvand, biodiversitet og lignende.
En opggrelse af eksternaliteter har to effekter; dels skaber det viden om forskellen pa produkter, som indkgberen
ikke ngdvendigvis er opmaerksom pd, og dels tvinger det organisationen til at prioritere. Det kan hgjne forbruget af
frugt og grent generelt og specifikt danske ravarer, hvis vi gnsker det.

Det gkologisk bronze- eller sglvmaerke giver fradrag - arbejdspladsers fradrag pa tilskuddet til medarbejdernes
frokostordning kan ggres betinget af, at frokostleverandaren lever op til kravene for det gkologiske bronze- eller
splvmeerke. Rationalet er, at kgkkener i jagten pd maerket ikke bare kgber mere gkologisk. Vi ser nemlig ogsa en
tendens til, at kakkenerne omlaegger menuerne, sé der indgar mere frugt og grgnt i seeson.

Tilskudsordning til dansk skolefrugt — det er langt fra alle bgrn og unge, der spiser den anbefalede mangde frugt
og grgnt om dagen. | stil med tilskudsordningen til skolemeelk, kunne der laves en tilskudsordning til skolefrugt
og - gront. Det vil veaere en billigere indsats malrettet barn og unge end f.eks. offentlig skolemad. Det kan kraeves,
at den indkgbte frugt og grent skal vaere baeredygtig og i seeson.

UDFORDRING 4

Der mangler uddannelse pa flere niveauver.

Mere dansk frugt og grant i muld og mund kraever uddannelse af dem med haenderne i mulden, heenderne om
gryderne og handerne pa bestikket. Danskerne skal have mere viden om, hvordan ravarerne produceres, tilbere-
des og spises med velbehag samt gje for seeson, sundhed og baeredygtighed.

LOSNINGSFORSLAG

Uddannelse af gartnere - landbrugsuddannelserne bgr have obligatoriske forlgb med dyrkning af mad til men-
nesker for at skabe interesse herom, sa udbuddet af dansk frugt og grent haves.

Uddannelse af madprofessionelle - uddannelsesinstitutionerne ber kleede eleverne bedre pa i forhold til at
lave mere mad med frugt og grent, og eksisterende madprofessionelle bar efteruddannes med saerligt fokus pa
saeson og de varer, der trives serligt godt i Danmark.

Uddannelse af forbrugerne - frugt og gregnt bgr fylde mere i de private indkgbskurve. Det kunne ske gennem
folkeskolens madkundskab, der i seerlig grad kunne indeholde det, danskerne omfavner mindst i de hjemlige
kokkener: grgntsagsmadlavning. Konceptet "Haver til Maver” har vist at ved at give bgrn grgntsagskundskab
opgraderes de danske hjem med flere grgnne hofretter og viden om bade sason og lokale ravarer.

UDFORDRING 5

Danskerne far flere darlige levear i fremtiden.

"Radet om at spise planterigt, varieret og ikke for meget er vores vigtigste kostrad — derudover vil der vaere meget
at vinde ved at skaere ned pa forarbejdede fodevarer. Hvis alle danskere spiste efter kostradene, ville vi alene i
sundhedsudgifter spare 38 milliarder kroner om aret og arligt forhindre 2800 for tidlige dedsfald samt fa flere
raske levear” (Institut for Fedevare- og Ressourcegkonomi, Udredning til Miljg- og Fgdevareudvalget 20/21).
Grgnne madvaner er positivt for danskernes sundhed. Vi skal have fokus pa at lette sygdomsbyrden fra bade dan-
skernes skuldre og det danske sygehusvasen.

LOSNINGSFORSLAG

Et gront maltid er et sundt maltid - danskerne bgr i endnu hgjere grad geres bevidste om de sundhedsmaessige
fordele, der er ved grgnne madvaner. Det ville vaere meningsfyldt at kombinere kostradene med kampagneind-
satser. De offentlige maltider bar ga forrest, nar det handler om at leve op til kostradene pa den skenne, grgnne
made — naturligvis med hensyntagen til seerlige malgrupper med sarlige behov.

Gregnne Generationer - lad os ggre de kommende generationer til de Grgnne Generationer. Mulige ambitigse ini-
tiativer er skolemad til alle i Danmark og en styrkelse af den grgnne madkultur blandt de madprofessionelle, som
til dagligt laver mad i daginstitutioner og i folkeskoler. Det handler om at give bagrnene indblik i velsmagen af gran
0g sund mad.

ESG-handtryk - udarbejdelse af et ESG-handtryk. Fedevarestyrelsen og alle de store private kantineoperatarer,
restauranter og cateringvirksomheder kan samarbejde om en indsats for mere gkologi, lokal frugt og grgnt samt
efterlevelse af kostradene i de danske maltidsl@sninger udenfor hjemmet.
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