FOLKESTUEN

10:00

12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

17:00

Gor madoplevelser og madturisme mere baeredygtigt
Erhvervsakademiet Zealand og Nordisk Ministerrad

Bzeredygtig gastronomi som Danmarks
nye vindeventyr
DRC

Klimavenlig ldremad og planteproteiners ernrings-
maessige kvalitet
Kabenhavns Professionshgjskole

Hvordan maler man fodevarevirksomheders
samfundsaftryk?
B Corp og Meyers

Styr pa klimaaftrykket i de professionelle kekkener
Concito

Partnerskaber og fremtidens fgdevarer, innovation
og ivaerksaetteri
Videnplatform Guldborgsund

Verden ifolge ivaerksaetterne
DI Fedevarer

MARKSCENEN

10:30
11:00
12:00
13:00

13:45

14:45
15:45
17:00

Officiel abning af Madens Folkemgde 2022
Madens Folkemgde

Gastronomiens rolle i den granne omstilling
Det Danske Gastronomiske Akademi

Sandt eller falsk? Test af pdstande om dansk mejeri!
Mejeriforeningen

Kan born spille sig til smag for det grenne?
Kabenhavns Universitet,
Institut for Fedevarevidenskab

Mad i skolen: Hvordan danner vi fremtidens
madborgere?
Madkulturen

Nej tak, chef!
Hotel- og Restaurantskolen

Chikane-fri zone for medarbejdere og gaster
Danmarks Restauranter & Cafeer

Er fremtidens fisk plantebaseret?
Mimic Seafood

DEBAT PROGRAM
Fredag den 3. juni

FOLKEMODE
Laes mere om programmet pa
www.madensfolkemode.dk

Folg med pa
#madensfolkemode
@madensfolkemode

FORSAMLINGSHUSET

1 3 . u 0 Lancering af fire dansk-tyske f@devareruter
. Interreg projekt TOUR-BO

1 ll . 3 u Fa fodfaeste pa det tyske skologiske marked
. Pkologisk Landsforening og Madens Folkemgde

1 6. u 0 Hvad skal maltiderne pa hospitalerne kunne i
. fremtiden? For patienten, samfundet og kloden?
Centralkgkkenerne pa hospitalerne i
Region Hovedstaden

LADEN

0 Jeg har den bedste fremtid
1100 g oot

1 2 . 0 0 Kort over Paradis og Lalandia: Kan det spises?
. Horesta

1 3. 00 Lancering af Madlandskab 2030
. Fedevareministeriet, Landbrug & fiskeri

1 ll . 0 0 Stort kekken, stort ansvar - eller hvad?
. Madfeellesskabet

1 5 . 0 0 Hvor langt er vi villige til at ga for det
. klimavenlige valg?
De Samvirkende Kgbmaend

1 6. 0 U Da madpolitik blev magtpolitik
. Landbrug & Fadevarer

GARDSCENEN

1 1 . 0 0 Fremtidens grenne supermarked
f Madkulturen

1 2 . 0 0 Kan mad i skolen ggre os rigere, dygtigere
. og udjaevne sociale forskelle?
Kost- og Ernaringsforbundet og Diabetesforeningen

1 3 . 0 0 Nye madvaner: Kan vi skabe en ny normal?
. Concito

. Roadtri dlandet?
14.00 Hg::eggpgennemma andet

1 5. 0 0 Det omvendte samrad
. Ministeriet for Fodevarer, Landbrug & Fiskeri

1 6. 0 n Fremtidens tallerken - fra kedkultur til klimakost
. Madkulturen

1 7. 0 u Staevnemeode: Hvordan far vi flere unge til at vaelge
. madens fag?
Hotel- og Restaurantskolen



PLANTESKOLEN

1 1.1 5 Gron gastronomi og baeredygtigt hav
. Hotel- og Restaurantskolen

0 Maltider d a jord
12.15 R;ddlerer er passer pa jorden

1 3. 1 5 En hyldest til Svinet
. Simon Jul og Michael Museth

1 ll"1 5 MADSPILD 3.0 - Hvordan forvandler man brgd til is?
] Jalm&B, Hansen Is og Amass

1 5.1 5 @llets tilblivelse 1: Kornet, maltning og maskning
. Per Kalster & venner

1 6. 0 0 @llets tilblivelse 2: Urt-kogningen
. Per Keglster & venner

1 6 0 3 0 Ollets tilblivelse 3: Gaeringen
. Per Kglster & venner

1 7. 1 5 En gren kost med smag, velsmag, umami - og ost
. Arla Unika

MADHANDV/ERK
Fredag den 3. juni

FOLKEM@DE

Laes mere om programmet pa
www.madensfolkemode.dk

Folg med pa
#madensfolkemode
@madensfolkemode

SAMTALEKOKKENET

12:00

13:15

14:15

15:15

16:15

17:15

Fruit based spirits & Danish terroir
Alex Dadzis

Nar blat er grent: Havets rolle i den gronne omstilling
Kgbenhavns Universitet, Institut for Fedevarevidenskab

Regenerativt jordbrug for dummies
Slow Food Danmark

Gedeost, orangevin og alt derimellem
Tothaven og Garbolund

Smag pa naturen
Sanketure

Hvordan kan grenne madvaner vare bade velsmagende,
bzeredygtige og favne bredt?

Charlotte Vinther Schmidt - Kgbenhavns Universitet,
Institut for Fedevarevidenskab

MADVARKSTEDET

] Tryl med danske bzelgfrugt
100 fpes gttt

1 2.1 5 Vil du leere at lave kaffe som ude pa caféen?
. True Intent Coffee

1ll' 30 Vildt til hverdag - vdskaring af vildt
. Christine Bille

1 5 . 4 5 Vildt til hverdag - enkel og let hverdagsmad
. Christine Bille

1 7.1 5 Sylteworkshop i det bedste grenne selskab
. Mette Dahlgaard

DANSKE DRABER

1ll' u 0 Smagning med Radius Distillery
. Radius Distillery



FOLKESTUEN

10:00

11:00

12:00

14:00

Jack Algiere - Beef, Seed and food waste
Madens Folkemgde

Nye kornsorter i fremtidens brad
Meyers og Landsorten

Det skal vaere let og lekkert at spise sundt
og klimavenligt
DI Fedevarer

Et taettere naboskab med Tyskland:
Mulighed eller udfordring?
Madens Folkemgde

MARKSCENEN

10:15
11:00
12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

16:45

Hgjskolesang
Lollands Hgjskole

Klimavenlig indkgbskurv - er det muligt?
Dansk Erhverv

Fiskeriets fremtid - den bla omstilling
Foreningen For Skansomt Kystfiskeri
Producentorganisation

Middelalderens madkultur - en tur gennem
myteknuseren
Middelaldercentret

Tangkultur - en samtale om tang i krydsfeltet mellem

fodevarer, kunst og kulturhistorie
Guldborgsund Kommune

Regenerativt Jordbrug: Inspiration for en ny
generation?
Slow Food Danmark og Raw Relations

Mad og sundhed set fra dine tarme
Kebenhavns Universitet,
Institut for fedevarevidenskab

Hojskolesang
Lollands Hajskole

DEBAT PROGRAM
Lordag den 4. juni

FORSAMLINGSHUSET

12:00

13:30

14:30

FOLKEM@DE

Laes mere om programmet pa
www.madensfolkemode.dk

Folg med pa
#madensfolkemode
@madensfolkemode

FRE) faellesspisning: Klimaproportioner pa
tallerkenen
Teenketanken FREJ

Naturlig gzering og foradling
Hotel- og Restaurantskolen

Naturlig gzering og foradling
Hotel- og Restaurantskolen

LADEN

1 ﬂ . u u Klimamaerke til debat med
. fodevareminister & eksperter
Forbrugerradet TANK og DI Fadevarer

1 1 . 0 0 Hvad koster dyrevelfaerd?
. De Samvirkende Kesbmaend

1 2 . ﬂ 0 Nar vi hgster naturens overskud
. Madens Folkemgde

1 3 . 0 0 Investeringer i fremtidens fgdevarer
. Veekstfonden

. Skal klima koste k ?
16:00 &retons

1 5. 0 0 Biodiversitet, mangfoldighed og madens fremtid
. Madens Folkemgde

GARDSCENEN

1 1 . 0 0 Lzenge leve koen!
. Kebenhavns Universitet: Cattle Crossroads
og Naturmeaelk

1 2 . 0 0 Det gronne i store kokkener - rammer visionerne og
. investeringerne virkeligheden?
Plantebaseret Videnscenter og Meyers Kantiner

1 3 . 0 0 Regenerativt landbrug: Fremtiden for vores
. fodevarer?
Slow Food Danmark og Raw Relations

1ll' 0 0 Fremtidens fodevarer - hvem poder de sma poder?
. Future Food

1 5 . 0 0 Unge om fremtidens baeredygtige fadevarer
. Teenketanken FREJ

1 6. 0 0 Lerdagslounge med Katrine Ring
. Katrine Ring



BALPLADSEN

11:00

12:00

13:00

14:00

15:00

Skoven giver til sidst
Madens Folkemgde

Kan man spise et dyr, der har et navn?
Kaniner til keel og kasserolle
Fanny Maller

Forlaegning af vildt og tilberedning af vildt
over bal
Jegerinden

Vildt over bal
Jegerinden

Madskole over aben ild med Adam Aamann
Adam Aamann

PLANTESKOLEN

10:00

11:00

12:00

14:00

15:15

Lige pa kornet! To kornnerder - Frank Erichsen og Per
Kolster snakker lgs
Madens Folkemgde

Gron aftensemad: Sadan letter du kedet fra din
tallerken
Politiken

Fremtidens mad - far, nu og i morgen
Madens Folkemade

Hvordan laver man baredygtig mad derhjemme?
Meyers

Unlock umami flavours: The power of koji
Mac Krol

MADHANDVZRK
Lordag den 4. juni

FOLKEM@DE

Laes mere om programmet pa
www.madensfolkemode.dk

Folg med pa
#madensfolkemode
@madensfolkemode

SAMTALEKOKKENET

10:00

11:00

12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

Muligheder og barrierer for blaeksprutter
Slow Food Danmark

Hvordan skal vi spise havets grent i fremtiden?
Kabenhavns Universitet, Institut for Fedevarvidenskab

Ostesmagning - nordiske ramaelksoste
Slow Food Danmark

Fermentering - en vestafrikansk genvej til kraftige
smage i det plantebaserede kokken
Kgbenhavns Universitet, Institut for Fedevarevidenskab

Honning - en verden af smag
Katrine Klinken

Masterclass: Craft Vinegars
Nordhavn Eddikebryggeri

Et holistisk indblik i vinens verden
Nathalia Kruse Edwards

DANSKE DRABER

12:00

13:15

15:30

Tysk naturvinssmagning med Pontus Elofsson
Madens Folkemade

En smagning med Twisted Leaf
Twisted Leaf

Tysk naturvinssmagning med Pontus Elofsson
Madens Folkemade

MADVARKSTEDET

10:00

11:15

12:30

14:00

15:30

Laekker mad til de mindste - og til de starste!
Le Petit Chef

Flere sprutter pa tallerkenen - hvordan handteres
dyret i kekkenet?
Slow Food Danmark

Smagen i fokus - lav din egen krydderiblanding
Mill & Morter

Leer at lave en klassisk Othello Lagkage med
konditor Torben Bang
Falsters kyst

Kom og leer at lave koreansk kimchi
Kala Sung



